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Bienvenue chez Cali Uptown, la méme Cali dream team que derrieére Cali Sisters
mais aussiles mémes valeurs,

la méme philosophie californienne de 'accueil et des bons produits.
Chez Cali, nous ceélébrons les good vibes californiennes et sa cuisine éclectique.
Tout est fait maison, tous les jours, pour mettre a ’lhonneur les classiques

de la comfort food américaine «with a healthy twist».

Sans oublier les freshly shaken cocktails de saison et notre sélection de vins bio,

au rythme de nos morceaux préférés.

Enjoy !



DINNER

TO START & TO SHARE

TRUFFLE DICE
Dés de tapioca frits, au parmesan fondant et a la truffe - 9

GUACAMOLE & TORTILLAS (V/GF)
Avocat, épices & chips de mais - 10

CEVICHE
Dorade, agrumes, radis, sauce tigre - 14

SMOKED BEEF TOSTADA
Crispy tortilla de mais, tartare de boeuf fumé maison, chimichurri - 12

MINI GRILLED CHEESE x3
Pain croustillant, emmental et cheddar melty, oignons caramélisés - 12

CLASSICS

SEASONSALAD

Roquette, asperges, burrata, betteraves roties, pesto d'amandes, zaatar - 18

GRILLED LITTLE GEM CAESAR
Salade romaine grillée, crispy chicken, sauce caesar, breadcrumibs croustillants,
noix de pécan carameélisées, parmesan - 20
Suppléments on demand : avocat +2, oeuf mollet +2, frites de halloumi frit +3, bacon sirop d'érable +3, saumon fumé +4

CLASSIC MAC & CHEESE
Un grand classique de la comfort food américaine !
Cocotte gratinée de pipe rigate & sauce onctueuse au fromage - 17

TRUFFLE MAC & CHEESE
Cocotte gratinée de pipe rigate & sauce onctueuse au fromage et a la truffe - 25

SHAKSHUKA
Compotée de tomates et poivrons aux épices, oeuf bio, popcorn de pois chiches,
feta, herbes fraiches & toast - 22

MEATBALLS
Meatballs de boeuf et ricotta, sauce tomate, parmesan, ricotta cream, herbes frailches & toast - 24

SMASHBURGER
Steak de boeuf, bun briocheé, cheddar, bacon, relish sauce, laitue, mayo Spicy, with cali fries - 21

CLASSIC BURGER & FRIES
Bun au sésame, steak de viande hachee 180gr, cheddar mature, onion ring, laitue,
sauce maison, with cali fries - 21

TRUFFLE BURGER & ROQUETTE
Bun, steak de viande hachée, gouda a la truffe, roquette, sauce maison, with cali fries - 23

Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chéques non acceptés. Le registre des allergénes est disponible sur demande auprés de la Cali Dream Team.
GF : Gluten free / V : Vegan



CALISISTERS
UPTOWN

NIGHT SPECIALS

STEAK PICANHA
Picanha 200g, asperges réties,
sauces chimichurri et ail noir - 25

GRILLED SALMON
Saumon grillé au miso et au miel,
épinards et tomates cerises roties, citron confit - 24

SIDES

Classic fries- 6,5
Little season salade -5
Sweet potato fries - 8

Asperges roties, parmesan-7,5

AND LATER....
DESSERTS

CHEESECAKE « THE ONE & ONLY »
Notre American classic fait maison, ultra crémeux,
pimpée avec quelques zestes de citron - 10

APPLEPIE
Pate maison dorée et frite, garnie de pommes caramélisées,
cannelle,creme fraiche -7

PIZZOOKIE &ICE CREAM
“Deep-dish” cookie, cuit minute & ice cream a la vanille fumee
de chez Glazed-12

SUNDAE ICECREAM
Glace vanille fumeée et froyo de chez Glazed,
caramel, nuts -9

SEASON FRUIT BOWL
Fruits frais de saison -6

Retrouvez toute notre sélection de cocktails, vins et biéres sur la carte des boissons.



DRINKS

SOFT DRINKS

EAU MICROFILTREE CASTALIE - Eau plate (1L) -2

SEASONAL HOUSE LEMONADE - Limonade maison aux fruits de saison: so fresh - 5,5

GREEN DETOX - Jus frais pressé maison (25cl) : pomme, épinards, concombre, gingembre, kiwi - 7
FRESH APPLE / ORANGE JUICE - Jus d'orange ou jus de pomme pressé maison - 5

HELLO SUNSHINE - Pomme, ananas, citron, passion, gingembre, curcuma (25cl) - 7,5

PINK SUNSET - Pormme, fraise, orange, framboise, coco, fleur doranger (25cl) - 7,5

KOMBUCHA - Nature, framboise ou gingembre (25cl) - 7,5
Sain, gourmand et full of probiotiques, le kombucha Vivant est made in Paris !
llestlivré a vélo.

SOFTS
Coca, Coca zéro, Perrier (33cl), Vittel (50cl/1L), San Pellegrino (50cl/1L) - 5/7

WINE BY THE GLASS

VINS BLANCS - 12,56CL

CHARDONNAY - Bourgogne, Domaine Wengier, 2022 - 7

POUILLY FUME - Domaine des Cros Perrons, 2021 - 9

PETITCHABLIS - Bourgogne, Domaine Wengier, 2020 - BIO - 8

ROUSSANNE - Stolpman Vineyards, Ballard Canyon, Californie, 2018 - 10

VINS ROUGES - 12,5CL

CROZES-HERMITAGE - Domaine Les Bruyéres, David Reynaud, BIO, 2022 - 9
MORGON - Chateau de Grand Pré, BIO et nature, 2021- 8

CHINON - «Les Graviers», Complices de Loire, 2020 - BIO - 7

PINOTNOIR - Saint Georges Vineyards, Central Coast, Californie, 2018 - 10

COFFEE, PLEASE

Notre café vient de chez nos amis «Coutume»

ESPRESSO, ALLONGE, DECA - 2.9

LATTE, CAPPUCCINO - 4.5

GOLDENLATTE- Curcuma & gingembre frais confit - 5,5

CHAILATTE - Thé noir aux épices torréfiées, vanille X gingembre frais - 5,5
MATCHALATTE - Thé vert récolté a la main et moulu, un concentré de bienfaits - 5,5

THES

From Le Parti du Thé

DARJEELINGIMPERIAL - Thé noir d’Inde - 4,5

SENCHAKAGOSHIMA - Thé vert du japon - 4,5

GREENDETOX - Thé vert gingembre, citron - 4,5

FEELGOOD - Infusion bio, verveine, camomille, fleur d'oranger, tilleul - 4,5

Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chéques non acceptés.



